
 

 

 

 

 

 Wine Pairing 

    3 Glasses + $1,980 
 Discovery Menu 探索菜單  

 Wine Zero Pairing 

 3 Glasses + $1,680 

   

Tosa Chicken / Quinoa / Aka Miso  

 土雞 / 藜麥 / 赤味噌   

   
   
Crab & Yuzu 

 

Crab / Zucchini / Yuzu Pepper 

 沙公 / 櫛瓜 / 柚子胡椒  

   
   
Mushroom 

 

Morel / Cordyceps / Somen 

 羊肚菌 / 蟲草 / 素麵  

   

   
 

Charcoal Pesce all' Acqua Pazza $2,080 

 義式水煮魚  
 

 
 

Japanese Wagyu $2,080 
 

日本和牛菲力 

 

 

 

 Iberico Pork Rib Cap $1,780 

 伊比利豬肋眼上蓋 

    

 New Zealand Lamb Chops $1,580 

 紐西蘭小羔羊肋排  

 

Mont Blanc Chestnut / Cheesecake / Ruby Black Tea  

 栗子 / 乳酪蛋糕 / 紅玉紅茶  

   

   

   

Drinks 

 
 

Coffee Americano  

 美式黑咖啡 

 or 

 Taylors Earl Grey / Black Bean Tea 

 英國泰勒伯爵茶 / 台南 3 號青仁黑豆茶 

  

  

  

  

 

 

為維護用餐體驗及食品衛生安全，恕無法提供餐點外帶服務 

To maintain the dining experience and hygiene, take-out service is NOT provided. 



 

 

 

 

 

 Wine Pairing 

    3 Glasses + $1,980 

 Vegetarian Discovery Menu  

蔬食探索菜單 

 

 Wine Zero Pairing 

3 Glasses + $1,680 

   

Amuse Bouche Tofu / Quinoa / Miso  

 豆腐 / 藜麥 / 味噌   

   
   
   

     

Pot au Feu Mashed Potato / Red Wine / Lettuce 

 馬鈴薯泥 / 紅酒 / 生菜 

 
 

   
   
   

     
Mushroom 
 

Morel / Cordyceps / Somen 

 羊肚菌 / 蟲草 / 素麵  

   

   

   
 

Pasta Lasagnes / Parmesan Cheese / Balsamic           $1,380 

 千層麵 / 帕瑪森起司 /巴薩米克醋 

 

 

Mont Blanc Chestnut / Cheesecake / Ruby Black Tea  

 栗子 / 乳酪蛋糕 / 紅玉紅茶 

  

 
 
 

Drinks 

 
 

Coffee Americano 

 美式黑咖啡 

 or 

 Taylors Earl Grey / Black Bean Tea 

 英國泰勒伯爵茶 / 台南 3 號青仁黑豆茶 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

 

 

為維護用餐體驗及食品衛生安全，恕無法提供餐點外帶服務 

To maintain the dining experience and hygiene, take-out service is NOT provided. 



  

 

 

 Wine Pairing 

 Gourmet Menu 季節菜單 4 Glasses + $ 1,280 

   

  Wine Zero Pairing 

  4 Glasses + $ 880 

Tosa Chicken / Quinoa / Aka Miso 

 土雞 / 藜麥 / 赤味增  

   

     

Crab & Yuzu Crab / Zucchini / Yuzu Pepper 

 沙公 / 櫛瓜 / 柚子胡椒  

   

     

Onion Soup Onion / Brillat Savarin / Chicken Broth 

 洋蔥 / 熟成起司 / 雞湯  

   

   

Beef Tongue Ox-Tongue / Flame / Spices Palette 

 牛舌 / 火焰 / 繪彩香料 

  

 

   

     

Mushroom 
 
 

Morel / Cordyceps / Somen  

 羊肚菌 / 蟲草 / 素麵  

   

    

Seafood Arrabbiata / Spinach /Chorizo  

 辣味番茄醬汁 / 菠菜 / 西班牙臘腸  

   

     

Charcoal Japanese Wagyu $3,080 

 日本和牛菲力 

 

 

   

 Iberico Pork Rib Cap $2,880 

 伊比利豬肋眼上蓋  

   

 New Zealand Lamb Chops $2,680 

 紐西蘭小羔羊肋排  

   

   
   

Mont Blanc Chestnut / Cheesecake / Ruby Black Tea 

 栗子 / 乳酪蛋糕 / 紅玉紅茶  

   

   

Drinks Coffee Americano 

 美式黑咖啡  

 or  

 Taylors Earl Grey / Black Bean Tea 

 英國泰勒伯爵茶 / 台南 3 號青仁黑豆茶 

  

   

  

  

為維護用餐體驗及食品衛生安全，恕無法提供餐點外帶服務 

To maintain the dining experience and hygiene, take-out service is NOT provided. 



  

 

 

 Wine Pairing 

 Gourmet Vegetarian Menu 

蔬食季節菜單 

4 Glasses + $ 1,280 

  

  Wine Zero Pairing 

  4 Glasses + $ 880 

Amuse Bouche Tofu / Quinoa / Miso 

 豆腐 / 藜麥 / 味噌  

   

   

     

Cheese Zucchini / Citrus / Belvedere Fruit 

 櫛瓜 / 柑橘 / 地膚子  

   

   

     

Pot au Feu Mashed Potato / Red Wine / Lettuce 

 馬鈴薯泥 / 紅酒 / 生菜 

 

 

   

   

   

Charcoal Corn shoots / Cilantro / Sorghum 

 玉米筍 / 香菜 / 高粱 

  

 

   

   

     

Mushroom 
 
 

Morel / Cordyceps / Somen  

 羊肚菌 / 蟲草 / 素麵  

   

   

    

Chou-Fleur Cauliflower / Nuts /Coffee Oil  

 白花菜 / 堅果 / 咖啡油  

   

   

     

Pasta Lasagnes / Parmesan Cheese / Balsamic  $2,080 

 千層麵 / 帕瑪森起司 /巴薩米克醋  

   

   

   

Mont Blanc Chestnut / Cheesecake / Ruby Black Tea 

 栗子 / 乳酪蛋糕 / 紅玉紅茶  

   

   

   

Drinks Coffee Americano 

 美式黑咖啡  

 or  

 Taylors Earl Grey / Black Bean Tea 

 英國泰勒伯爵茶 / 台南 3 號青仁黑豆茶 

  

   

  

  

  

為維護用餐體驗及食品衛生安全，恕無法提供餐點外帶服務 

To maintain the dining experience and hygiene, take-out service is NOT provided. 


