
 

 

 

 

 

 Wine Pairing 

    3 Glasses + $980 
 Lunch Menu 午間套餐  

 Wine Zero 
3 Glasses + $680 

   

   

Amuse Bouche Red Shrimp / Irwen Mango / Caviar 

 胭脂蝦 / 愛文芒果 / 魚子醬 

   
 
 
 

Squid   Firefly Squid / Pissaladière 

 螢烏賊 / 尼斯洋蔥塔 

  
 
 
 

Soup Curry  Pork / Vegetables / Cashew Nut 

 豬肉 / 季節時蔬 / 腰果 

 
 
 
 

Charcoal Japanese Wagyu $2,080 

 日本和牛菲力 

 

 
 

 
 Iberico Pork Rib Cap $1,780 

 伊比利豬肋眼上蓋 

    
 New Zealand Lamb Chops $1,580 

 紐西蘭小羔羊肋排  

   
   
   
   

Mille Feuille Vanilla / Raspberry / Coffee 

 
 香草 / 覆盆子 / 咖啡 

   

   

   

   

Drinks Coffee Americano 

 美式黑咖啡 

   

 Taylors Earl Grey / Black Bean Tea 

 英國泰勒伯爵茶 / 台南 3 號青仁黑豆茶 

   
 

 

 

 

  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

為維護用餐體驗及食品衛生安全，恕無法提供餐點外帶服務 

To maintain the dining experience and hygiene, take-out service is NOT provided. 



 

 

 

 

 Wine Pairing 

    4 Glasses + $1,280 
 Dinner Menu 晚間套餐  

 Wine Zero 
4 Glasses + $1,880 

   

   

Amuse Bouche Red Shrimp / Irwen Mango / Caviar 

 胭脂蝦 / 愛文芒果 / 魚子醬 

   
 

Squid   Firefly Squid / Pissaladière 

 螢烏賊 / 尼斯洋蔥塔 

  
 

Terrine Pomelo / Sesame / Tomato Oil 

 柚子 / 芝麻 / 番茄油 

  

  

Soup Curry  Chicken / Vegetables / Cashew Nut 

 雞肉 / 季節時蔬 / 腰果 

 
 

Beef Tongue Flame / Spices Palette 

 火焰 / 繪彩香料 

   
 

Seafood Arrabbiata / Spinach /Chorizo 

 

辣味番茄醬汁 / 菠菜 / 西班牙臘腸 

 

 

Charcoal Japanese Wagyu $3,080 

 日本和牛菲力 

 

 
 

 
 Iberico Pork Rib Cap $2,880 

 伊比利豬肋眼上蓋 

    
 New Zealand Lamb Chops $2,680 

 紐西蘭小羔羊肋排  

   
   

Sorbet Cucumber / Lactic acid / Pearl Barley 

 
 黃瓜 / 乳酸 / 薏仁 

   

   

Drinks Coffee Americano 

 美式黑咖啡 

   

 Taylors Earl Grey / Black Bean Tea 

 英國泰勒伯爵茶 / 台南 3 號青仁黑豆茶 

   
 

 

 

 

  
    

為維護用餐體驗及食品衛生安全，恕無法提供餐點外帶服務 

To maintain the dining experience and hygiene, take-out service is NOT provided. 


